FUR BROTCHEN
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Gewulnschte Anzahl Brétchen
direkt aus der Tiefkihlung
in den Airfryer legen.

Ruhen lassen
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Bei 145 °C ca. 8-10* Minuten
backen.

Brétchen nach dem
Backen 5 Minuten
ruhen lassen, damit sie
innen gut durchwarmen.

FUR CROISSANTS
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30 Minuten antauen lassen

Croissants fuir 20-30 Minuten
antauen lassen.

Gewlinschte Anzahl Croissants

bei 155 °C ca. 22* Minuten backen.

Bon appétit!

FUR BLATTERTEIGTASCHEN
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Blatterteigtaschen direkt aus

der Tiefkihlung in den Airfryer

geben.

Gewlnschte Anzahl bei 160 °C
ca. 25 Minuten backen.

*Die Backzeit und Temperatur kann je nach Geratetyp und Anzahl der Backwaren variieren.




